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Heb je dat ook dat de tijd zo hard gaat als je lekker aan
het patchen bent aan een leuk blok of aan het quilten
bent? Ineens is het dan weer tijd om bijv eten te koken
of om de was te doen. 
Huisgenoten worden wel eens verwaarloosd als ik een heel
leuk werkje heb en dat wordt me niet in dank afgenomen.
Dus dan maar weer een aantal dagen goed opletten dat ik

alles goed bij houdt en vooral lekker kook….dat werkt wèl….
December is de maand van gezelligheid. Het huis wordt extra versierd, kerstkaarten
vallen op de mat, er wordt eens wat uitgebreider gegeten en… (wat bij ons wel de
gewoonte is) er worden spelletjes gedaan. Ik heb een spelletje gemaakt en als bonus bij
het blok van de maand gedaan. Dus nog gauw even maken. 
Ook heb ik een leuk kerstornamentje, dat gemaakt is van yoyo’s, uitgewerkt en bij de
Quilt tips gezet. Misschien kan het nog net voor de kerst. Het is er wel weer voor om
lekker het huis in kerstsfeer te brengen. Ik heb er de internetsites ook een beetje op
aangepast. 
Het blok van de maand van 2009 is ten einde en het laatste blok en de afwerking staan
verderop. Wat ik volgende maand ga doen blijft nog even een verrassing….
Ik wens je een hele fijne kerst en een heel goed en gezond 2010!  

Sandra

Activiteiten:
Deze maand houden we even een soort van winterstop. Door de feestdagen komt er toch
minder van quilten. Maar volgende maand gaan we gewoon weer verder. Het nieuwe
cursusprogramma staat hier 

Internetsites:
http://www.quilterscache.com/C/ChristmasQuilt.html Een mooi blok om een leuke
kerstquilt van te maken.
http://www.mccallsquilting.com/content_downloads/Holiday_Table_Runner_with_Templ
ates.pdf Nog een leuke tafelloper. Misschien kan hij nog net voor de kerst gemaakt
worden…..
http://www.forestquilting.com/motifsfree/motifsfree_pg1.html Wanneer je van je top
een sandwich hebt gemaakt en je wilt gaan quilten vind je hier allerlei mooie patronen,
die gratis kunt downloaden om te gebruiken.
http://www.christmas-projects.com/html/fabric_gingerbread_man.html Van een
vriendin kreeg ik nog een hele leuke site met een aantal gratis kerstwerkjes toegemailt.
Even voor gaan zitten met een kop thee en daarna lekker gaan maken.   



Tip: 
Kerstornamentje
Deze keer geen Quilttip of truc maar een klein werkje
om nog gauw bijv. in de kerstboom te kunnen hangen. Het
wordt gemaakt met behulp van de yoyo mallen.
Nodig: Restantjes groene en/of rode kerstlapjes.
De oranje, groene en blauwe yoyomal van clover.
Quilt garen om de yoyo’s te maken.
3 verschillende grote klokjes om aan het ornamentje te hangen.
Goudkleurig smal band om een lusje te maken aan de ornamentjes.
Rode kraaltjes.

Werkwijze:
Maak 5 yoyo’s met elke mal. Neem kleine stukjes smal band, vouw dit dubbel en leg er
een knoop in. Duw deze knoop in het gaatje van de
laatste yoyo (van elke grote) en trek aan. Is de
knoop te klein leg er dan nog een kraaltje op. Dit is
het lusje om hem op te hangen. 
Maak aan een yoyo van iedere grote een klokje
vast.
Rijg nu een yoyo met een goud kleurig bandje aan
een rode kraal, dan weer een yoyo, kraal etc. Als
laatste de yoyo met het klokje.
Een heel gezellige kerst toegewenst.

Aanbieding quiltwinkel:
Op de Moda Marbles de hele maand december 10 % korting. 
De stoffen zijn normaal € 13,95. 
Openingstijden van de Quiltwinkel zijn: 
Dinsdag, woensdag, donderdag en zaterdag van 10.00 – 16.00 uur

en na telefonische afspraak. 033-2772557.
Adres: Brinkkanterweg 23, 3931 PJ Woudenberg

Boek:Tassen van Susan Briscoe
Een geweldig leuk boek met tassen te kust en te keur. Het heeft
een hele duidelijke beschrijving met foto’s zodat het niet moeilijk
hoeft te zijn om de tassen te maken. En er zijn zoveel
verschillende technieken gebruikt dat het jammer is om maar 1
tas te maken! 
Het boek kost € 17,50



Recept:Worteltjestaart Iets voor december. Een echte worteltjestaart. Wat laat
misschien voor het paard van sinterklaas maar evengoed wel heel lekker!
Het recept komt van http://www.ah.nl/recepten 
Wat heb je nodig:

150 gr Walnoten
100 gr roomboter, gesmolten
200 ml olijfolie
300 gr basterdsuiker
4 grote eieren, gesplitst
300 gr worteljulienne of wortel in dunne sliertjes
gesneden
250 gr zelfrijzend bakmeel
2 eetlepels koekkruiden

250 gr verse roomkaas
1 dl slagroom

Verder:
Keukenmachine
Springvorm (doorsnede 24 cm), ingevet

Oven voorverwarmen op 150°C. Tweederde van walnoten (in de keukenmachine) in kleine
stukjes hakken en in een droge koekenpan goudbruin roosteren. In een kom boter, olie
en 250 gr suiker tot romig mengsel kloppen. Eierdooiers erdoor kloppen en de wortel.
Zelfrijzend bakmeel (even zeven), koekkruiden en gemalen walnoten erdoor scheppen. In
een kom eiwitten stijf kloppen en door het beslag spatelen. Beslag overdoen in het met
bakmeel bestoven bakblik doen en de bovenkant gladstrijken. Taart in de oven ca 45
minuten bakken. Oven inschakelen op 175°C en taart in nog ca. 30 min. Gaar en lichtbruin
bakken. (Taart afdekken met aluminiumfolie als de bovenkant te donker wordt) Intussen
roomkaas, de rest van de suiker en slagroom goed door elkaar kloppen tot romig
mengsel. Taart uit de oven nemen en laten afkoelen. 
Afgekoelde taart dik bestrijken met roomkaasmengsel. Garneren met de rest van de
walnoten of met marsepeinen worteltjes.

Blok van de maand en bonus:
Het laatste blok van het blok van de maand 2009, quiltpatroon en afwerking vind je op:
http://www.hoevedebeek.nl/blok-van-de-maand.php 
De bonus van deze maand is een spelletje. Leuk om even tussendoor met de kinderen te
doen….

Zijdelings:
Quilten in Vianen. Een quilttentoonstelling die nog loopt tot 6 januari 2010.

De expositie toont werk van de Quiltkring Vianen. De kring werd 12 jaar geleden
opgericht en bestaat uit 17 leden uit Vianen en regio. Eenmaal per maand komt men bij
elkaar in de Stadshof. De leden werken voor zichzelf en soms gezamenlijk aan een grote
quilt. Lees meer hier 



Heb je verder nog vragen of suggesties of wil je iets weten over de cursussen bel dan 
06-43154985.

Tot de volgende maand!
Sandra Moesbergen
www.sandraskeus.nl 

Wil je niet langer de nieuwsbrief ontvangen stuur me dan een email met in het
onderwerp: geen nieuwsbrief meer. Sandraskeus@planet.nl 


